
2 tranches de pain toasté au beurre à l’ail 
2 slices of garlic buttered toasted bread

1 0  D H S 

Panisse d’Essaouira au poisson et sa sauce tartare pickles
Essaouira panisse fish and tartar pickle sauce

4 5  D H S  

Salpicon de poulpe et patata
Octopus and potato salpicon

7 0  D H S

Dorade crue et sa loubia sauce céleri coriandre
Raw gilt-head bream with loubia sauce, celery, and coriander

7 5  D H S

Bonito, sauce tomate et son jaune d’oeuf 
Bonito with tomato sauce and egg yolk

6 5  D H S               

Moules à la marinière
Marinière Mussels 

5 5  D H S

Guiso de sèches, pois chiche, curcuma et safran 
Stew of cuttlefish, chickpeas, turmeric, and saffron

6 5  D H S

Salade beldi et maquereau mariné au paprika de la Vera
Salade beldi et maquereau mariné au paprika de la Vera

6 5 D H S

Ragoût de fèves, cébette et menthe
Broad bean stew with scallions and mint 

5 5  D H S

Boulette de sardines, pois chiche et sauge
Sardine balls with chickpeas and sage 

6 5  D H S

Anchois marinés citron confits olive vert
Marinated anchovies with preserved lemon and green olives

5 5  D H S

Omelette aux sardines, cebettes et fèves
Sardine omelette with scallions and broad beans

4 5  D H S 
Oeufs mollets au fromage local petit pois et menthe

Soft-boiled eggs with local cheese, peas, and mint 
4 5  D H S 

Lentilles au cumin, citron confit et son oeuf poché
Lentils with cumin and turmeric, preserved lemon, and poached egg 

4 0  D H S 
Tajine de kefta de poisson et oeufs fermiers

Fish kefta tagine with farm eggs 
5 5  D H S 

Toast de levain tomate rapée, poivrons rotis et anchois salés
Sourdough toast with grated tomato, roasted peppers, and salted anchovies 

5 5  D H S 
Granola au Jebli, miel d’orange, Argan, fruits de saison

Jebli granola with orange honey, argan oil, and seasonal fruits 
4 0  D H S 

Msemen, lait meringué, pommes rôties et speculoos
Msemen with meringue milk, roasted apples, and speculoos 

4 0  D H S 

Cake pavot et citron / Poppy seed and lemon cake  25 dhs 
Cake marbré au chocolat / Marble chocolate cake  25 dhs 
Tarte bourdaloue poire amande / Bourdaloue tart (pear and almond)  25 dhs 
Bras de gitan / Gypsy arm (chocolate roulade)    25 dhs 
San sebastian / San Sebastian cheesecake  25 dhs 
Donuts au sucre / Donuts with sugar 15 dhs 
Donuts framboise et chocolat blanc 15 dhs 
Donuts with raspberry and white chocolate
Donuts tout choco  / All chocolate donuts   15 dhs 
Madeleine fraîche au beurre / Fresh butter madeleine  15 dhs 

À PARTAGER
S E R V I S  T O U T E  L A  J O U R N É E

SOUS CLOCHE
TOUTE LA JOURNéE

C A F EV E RA . E SS AO U I RA A M A ZOZ  G R O U P



Expresso     20 dhs  
Double Expresso   30 dhs 
Americano    25 dhs
Cappucino Cacao   25 dhs
Cappuccino Viennois   35 dhs 
Nos Nos     20 dhs  
Latte     30 dhs  
Latte Miel     30 dhs 
Latte Fleur D’oranger  30 dhs 
Chocolat Viennois   35 dhs
Thé à la menthe    20 dhs 
Verveine     20 dhs  
Lait Soja     + 5 dhs

Ice Americano   25 dhs 
Ice Latte    35 dhs
Ice Latte Fleur D’oranger 35 dhs
Ice Latte Miel    35 dhs
Ice Honey Black Tea   35 dhs
Ice Honey Verveine    35 dhs 

Eau plate   30 dhs
Eau gaz    30 dhs 
Coca verre 33cl   25 dhs 
La Cigogne Verre 33cl  25 dhs
Fanta verre 33cl   25 dhs 
San Miguel %0  40 dhs 

Ice honey black tea   35 dhs
Ice honey Verveine    35 dhs 

POM’CARAMELOOS    35 dhs 
Pomme rôties, caramel maison et speculoos
Roasted apples with homemade caramel and speculoos

BROW’NILLE     35 dhs 
Brownie maison, arome vanille et nutella 
Homemade brownie with vanilla flavor and Nutella

CHOUCHOUUU     35 dhs 
Chouchou caramélisés fleur de sel et nutella
Caramelized peanuts with fleur de sel and Nutella

FRAISE DELICE     35 dhs 
Confiture de fraise, madeleine maison et amandes effilées
Strawberry jam, homemade madeleine, and sliced almonds

CALIN CHOCO BLANC  35 dhs 
Nutella, chocolat blanc et speculoos
Nutella, white chocolate, and speculoos

CITRON DOUX  35 dhs 
Sucre, jus de citron
Sugar and lemon juice

COCO DE LECHE  35 dhs 
Dulce de leche, coco rapée et banane
Dulce de leche, grated coconut, and banana

1

Délice Rouge
Betterave, ananas, fraise, menthe
Beetroot, pineapple, strawberry, and mint 

2

Tonic Kiwi
Kiwi, orange, citron, concombre, basilic

Kiwi, orange, lemon, cucumber, and basil

40 dhs

3

VITA BOOST
Orange, carotte, gingembre, ananas

Orange, carrot, ginger, and pineapple

4

POM’CAROTTE
Pomme, carrotte, ananas, celerie, orange

Apple, carrot, pineapple, celery, and orange

5

BANANA PEAR 
Poire, banane, gingembre, orange, miel

Pear, banana, ginger, orange, and honey

SERVIES TOUTE LA JOURNéE

A U  C H O I X

Extra Chantilly     5 dhs 
Extra Topping    10 dhs 
Marshmallow / Kinder / Banane
Coco rappée / Brownie / Smarties 
Chocolat blanc / Chouchou / Oreo

BOISSONS CHAUDES

ICED

EAUX
& SOFTS

C A F EV E RA . E SS AO U I RA A M A ZOZ  G R O U P

1 2 3

4 5


